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CORNER DES HALLES | 2025 - Décor en studio pour DNA - Telsète - Studio de Sète
Cheffe décoratrice : Ann Chakraverty - 1er assistant décorateur : Jacques Lemeilleur

Maraîcher

Jus de pomme
BIO

A consommer de preference
avant debut 2026

Elabore de facon artisanale

a Sete

*
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, ,

sans colorants, ni conservateurs, ni sucres ajoutes
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Jus de pruneaux
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A consommer de preference
avant debut 2026
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CORNER DES HALLES | 2025 - Décor en studio pour DNA - Telsète - Studio de Sète
Cheffe décoratrice : Ann Chakraverty - 1er assistant décorateur : Jacques Lemeilleur
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Olives vertes dénoyautées

Fabrication artisanalePoids net 750 g

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2

–

–

Lentilles corail
au naturel

Fabrication artisanale

Poids net 650 g

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2

–

–

L'artichaut aux herbes de Provence  
pour des apéritifs originaux !

Tendres et savoureux, nos cœurs 
d’artichauts sont délicatement marinés à la 
main dans une huile d’olive parfumée et 
subtilement relevés d’un mélange d’herbes 
de Provence. Ce�e rece�e artisanale, simple 
et généreuse, vous transporte en plein cœur 
du Sud.
À savourer en apéritif, en salade ou en 
garniture d’un plat méditerranéen.

Ces artichauts aux herbes de Provence sont 
fabriqués artisanalement en France à Sète.

Artichauts aux herbes de Provence
Fabrication artisanale

–

–

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2

__1

Poids net 200 g
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Olives vertes
entières italiennes

Fabrication artisanale

Poids net 750 g

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2

–

–

Des olives pour égayer vos salades et agrémenter vos 
préparations de plats. 

Cueillies à parfaite maturité dans les oliveraies ensoleillées 
du sud de l’Italie, ces olives vertes entières sont 
simplement préparées selon une méthode artisanale 
traditionnelle. Fermentées naturellement en saumure 
douce, elles conservent tout leur croquant, leur goût fruité 
et leur richesse en arômes.
À l’apéritif, dans une salade, une focaccia ou un plat de 
pâtes. Égou�ées et légèrement tiédies à la poêle avec un 
�let d’huile d’olive, elles révèlent encore davantage leurs 
arômes naturels.
Ces olives vertes sont fabriqués artisanalement en France à 
Sète.

Mode de conservation :
A conserver à température ambiante, à l'abri de la chaleur et de 
l'humidité avant ouverture. Après ouverture à conserver 3 jours 
maxi au réfrigérateur (entre 0 et +4°C).

Ingrédients : Olives vertes entières 60 %, eau, sel marin, jus de 
citron, herbes aromatiques.
Valeurs nutritionnelles (pour 100 g) : 
Energie : 635 kJ /155 kcal ; Lipides : 15 g dont acides gras 
saturés 2,2 g ; Glucides : 0,8 g dont sucres <0,5 g ; Protéines : 
1,1 g ; Sel : 2,6 g

Ciao Ce�e SARL
12 route de l’Étang de �au - 34140 Bouzigues (Hérault)

3   093242   1928462
BOCAL & 
COUVERCLE

LOT N° - À CONSOMMER DE PRÉFÉRENCE AVANT :
5420-L906  - 29/09/2030

Poids net 750 g

Poireaux
au naturel

Fabrication artisanale

Poids net 750 g

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2

–

–

Flageolets verts
au naturel

Fabrication artisanale

Poids net 650 g

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2

–

–

Des �ageolets verts pour égayer vos salades, vos 
soupes et agrémenter vos préparations de plats. 

Les �ageolets verts au naturel, cultivés selon les principes 
de l'agriculture biologique, sont des légumineuses riches 
en �bres et en protéines.
Excellent choix pour un régime alimentaire équilibré et 
sain, les �ageolets verts peuvent être utilisés pour préparer 
une variété de plats, tels que des salades, des soupes et des 
plats d'accompagnement.
Ces �ageolets verts sont fabriqués artisanalement en 
France à Sète.

Mode de conservation :
A conserver à température ambiante, à l'abri de la chaleur et de 
l'humidité avant ouverture. Après ouverture à conserver 3 jours 
maxi au réfrigérateur (entre 0 et +4°C).

Ingrédients : Flageolets verts*, eau, sel de Guérande. 
*ingrédient issu de l'agriculture biologique.
Valeurs nutritionnelles (pour 100 g) : 
Energie : 448 kJ / 106 kcal ; Matières grasses : 0,9 g ; dont 
acides gras saturés : 0,5 g ; Glucides : 11g dont sucres : 0,0 g ; 
Fibres alimentaires : 7 g ; Protéines : 6 g ; Sel : 0,38 g

Ciao Ce�e SARL
12 route de l’Étang de �au - 34140 Bouzigues (Hérault)

3   093242   1928462
BOCAL & 
COUVERCLE

LOT N° - À CONSOMMER DE PRÉFÉRENCE AVANT :
5420-L906  - 29/09/2030

Poids net 650 g

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

Vinaigre Balsamique

175 ml

__2

–

Vieilli en fût de bois
–

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

Sauce tomate
à l’huile d’olive 

Vierge Extra 96 %

220 ml

__2

–

–

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

Sauce chili 
Piment doux

175 ml

__2

–

–

Un classique revisité avec soin, pour 
rehausser vos assie�es du quotidien.

Ces oignons lentement mijotés dans une 
sauce douce et légèrement acidulée sont 
préparés selon une rece�e traditionnelle, sans 
additifs ni conservateurs. Fondants et 
parfumés, ils accompagnent à merveille les 
viandes, les légumes rôtis ou les plats 
végétariens.
Une sauce riche en goût, cuisinée à la main 
dans notre atelier, comme à la maison.

Ces oignons sont fabriqués artisanalement 
en France à Sète.
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Oignons sauce
Condiment artisanal

–

–
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traiteur italien

depuis 1973
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__2

Poids net 200 g
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Les poivrons rouges con�ts pour toutes 
vos rece�es !

Ces poivrons con�ts sont préparés à partir 
de petits poivrons italiens. Ils sont de petite 
taille, tout ronds, très goûtus, légèrement 
sucrés et ont une très belle couleur rouge vif.
Ils ont été lentement con�ts dans le sel a�n 
de leur apporter un maximum de goût. Ils en 
résultent des condiments très parfumés au 
goût puissant et fruité. Découpés en 
tranches, ils sont parfaits pour être ajoutés à 
la cuisson de vos poissons, �lets de poulet... 

Ces poivrons rouges con�ts sont fabriqués 
artisanalement en France à Sète.

Poivrons con�ts
Condiment artisanal

–

–

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète
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Poids net 200 g
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Les piments verts doux au vinaigre  pour 
des accompagnements originaux !

Typiquement navarraises, les guindillas sont 
des piments verts doux au vinaigre. Ils 
agrémentent et me�ent de la couleur dans 
vos entrées.
On peut les déguster avec de la garbure, en 
accompagnement de charcuteries ou en 
omele�e.
 
Ces piments sont fabriqués artisanalement 
en France à Sète.

Piments verts au vinaigre
Condiment artisanal

–

–
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traiteur italien

depuis 1973
sète
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__1

Poids net 250 g
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Tomates farcies

Fabrication artisanalePoids net 800 g

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2

–

–

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2 Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2 Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2 Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2

PASTA

SPAGHE�I
 Fabrication artisanale

Poids net 250 g

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2

–

–

Ingrédients : Semoule de blé dur, eau, encre de seiche 3 %.
Allergènes : Blé (gluten), mollusques
Peut contenir des traces d’œufs, de crustacés ou de soja.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g (pâtes sèches) :
Énergie : 1480 kJ / 350 kcal
Matières grasses : 1,5 g dont acides gras saturés : 0,3 g
Glucides : 70 g dont sucres : 2,0 g
Protéines : 12 g
Fibres alimentaires : 3 g
Sel : 0,15 g

Conseils de conservation :
À conserver dans un endroit sec et à l’abri de la lumière.

Fabrication artisanale :
Séchage lent à basse température, rece�e italienne traditionnelle
Sans colorants – couleur naturelle grâce à l’encre de seiche
Fabriquées à la main dans notre atelier
Ciao Ce�e SARL
12 route de l’Étang de �au - 34140 Bouzigues (Hérault)

SACHET & 
CARTON

LOT N° - À CONSOMMER DE PRÉFÉRENCE AVANT :

5420-L906  - 29/09/2030

cuisson 
7 min.

1.2.3.

Poids net 250 g

3   093242   1928462

PASTA

TORSADES
Fabrication artisanale

Poids net 250 g

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2

–

–

Ingrédients : Semoule de blé dur, eau.
Allergènes : Blé (gluten)
Peut contenir des traces d’œufs ou de soja.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g (pâtes sèches) :
Énergie : 1480 kJ / 350 kcal
Matières grasses : 1,5 g dont acides gras saturés : 0,3 g
Glucides : 70 g dont sucres : 2,0 g
Protéines : 12 g
Fibres alimentaires : 3 g
Sel : 0,15 g

Conseils de conservation :
À conserver dans un endroit sec et à l’abri de la lumière.

Fabrication artisanale :
Séchage lent à basse température, rece�e italienne traditionnelle
Source naturelle de �bres - Sans additifs
Fabriquées à la main dans notre atelier : 
Ciao Ce�e SARL
12 route de l’Étang de �au - 34140 Bouzigues (Hérault)

SACHET & 
CARTON

LOT N° - À CONSOMMER DE PRÉFÉRENCE AVANT :

5420-L906  - 29/09/2030

cuisson 
 8 min.

1.2.3.

Poids net 250 g

3   093242   1928462

PASTA

CORIANDOLI
Fabrication artisanale

Poids net 250 g

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2

–

–

Ingrédients : Semoule de blé dur, eau, colorants naturels : épinard, 
be�erave, curcuma, paprika, encre de seiche.
Allergènes : Blé (gluten)
Peut contenir des traces d’œufs ou de soja.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g (pâtes sèches) :
Énergie : 1480 kJ / 350 kcal
Matières grasses : 1,5 g dont acides gras saturés : 0,3 g
Glucides : 70 g dont sucres : 2,0 g
Protéines : 12 g
Fibres alimentaires : 3 g - Sel : 0,15 g

Conseils de conservation :
À conserver dans un endroit sec et à l’abri de la lumière.

Fabrication artisanale :
Séchage lent à basse température, rece�e italienne traditionnelle
Sans colorants – Sans additifs – Sans conservateurs
Fabriquées à la main dans notre atelier

Ciao Ce�e SARL
12 route de l’Étang de �au - 34140 Bouzigues (Hérault)

SACHET & 
CARTON

LOT N° - À CONSOMMER DE PRÉFÉRENCE AVANT :

5420-L906  - 29/09/2030

cuisson 
6 min.

1.2.3.

Poids net 250 g

3   093242   1928462

BISCUITS

TA�LLI
NATURE

Fabrication artisanale

Poids net 250 g

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2

–

–

Ingrédients : Farine de blé tendre, vin blanc, huile d’olive vierge extra 
(10 %), sel marin.
Allergènes : Blé (gluten)
Peut contenir des traces de sésame, soja ou fruits à coque.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g (pâtes sèches) :
Énergie : 1800 kJ / 430 kcal
Matières grasses : 14 g dont acides gras saturés : 2,1 g
Glucides : 64 g dont sucres : 1,5 g
Fibres alimentaires : 2,5 g
Sel : 1,8 g

Conseils de conservation :
À conserver dans un endroit sec et frais, bien refermer après ouverture.

Fabrication artisanale :
Fabriqués selon une rece�e artisanale italienne
Cuits deux fois pour un croquant parfait
Sans additifs – sans conservateurs - 100 % végétal
Produit traditionnel des Pouilles

Ciao Ce�e SARL
12 route de l’Étang de �au - 34140 Bouzigues (Hérault)

SACHET & 
CARTON

LOT N° - À CONSOMMER DE PRÉFÉRENCE AVANT :

5420-L906  - 29/09/2030

Poids net 250 g

3   093242   1928462

BONBONS

MIEL
Fabrication artisanale

Poids net 150 g

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2

–

–

Ces bonbons sont fabriqués de manière artisanale à partir de miel pur, sans 
colorants ni arômes arti�ciels. Leur texture fondante et leur goût 
délicatement sucré en font une gourmandise réconfortante, idéale pour 
adoucir la gorge ou simplement se faire plaisir à tout moment de la journée.
Une rece�e simple, naturelle et pleine de douceur, comme autrefois.

Ingrédients : Sucre de canne, sirop de glucose, miel (20 %).
Allergènes : Peut contenir des traces de fruits à coque, lait ou soja.
Sans colorants, sans arômes ajoutés

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g :
Énergie : 1650 kJ / 390 kcal
Glucides : 96 g dont sucres : 70 g

Conseils de conservation :
À conserver dans un endroit sec et à l’abri de la chaleur.

Fabrication artisanale :
Ciao Ce�e SARL
12 route de l’Étang de �au - 34140 Bouzigues (Hérault)

SACHET & 
CARTON

LOT N° - À CONSOMMER DE PRÉFÉRENCE AVANT :

5420-L906  - 29/09/2030

Poids net 150 g

3   093242   1928462

BONBONS

ASSORTIMENT
Fabrication artisanale

Poids net 150 g

Ciao Cette
traiteur italien

depuis 1973
sète

__2

–

–

Retrouvez le plaisir simple des con�series traditionnelles avec cet 
assortiment de bonbons fabriqués de façon artisanale, sans arômes 
arti�ciels ni colorants chimiques. Miel, fruits, plantes ou épices : chaque 
bonbon est préparé avec soin à partir d’ingrédients naturels, pour une 
dégustation pleine de douceur et d’authenticité.
Un mélange savoureux pour petits et grands gourmands.

Ingrédients : Sucre de canne, sirop de glucose, miel, jus de fruits 
concentrés (framboise, citron, cassis…), huiles essentielles (menthe, 
eucalyptus), extraits de plantes (réglisse, thym), arômes naturels.
Allergènes : Peut contenir des traces de fruits à coque, soja ou lait.
Sans gélatine – Sans colorants arti�ciels – Sans conservateurs

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g (pâtes sèches) :
Énergie : 1650 kJ / 390 kcal
Glucides : 96 g dont sucres : 70 g

Conseils de conservation :
À conserver dans un endroit sec et à l’abri de la chaleur.

Fabrication artisanale :
Ciao Ce�e SARL
12 route de l’Étang de �au - 34140 Bouzigues (Hérault)

SACHET & 
CARTON

LOT N° - À CONSOMMER DE PRÉFÉRENCE AVANT :

5420-L906  - 29/09/2030

Poids net 150 g

3   093242   1928462

Découvrez une boisson désaltérante au 
vrai goût de myrtille, enrichie en graines 
de chia, naturellement sources de �bres, 
d’oméga-3 et de protéines végétales. Sa 

texture légère et légèrement géli�ée en fait 
une alternative saine et originale pour 
s’hydrater tout au long de la journée.

Un concentré de fraîcheur citronnée, sans 
sucres ajoutés ni conservateurs.

100 % naturel - Végétal
Sans arômes arti�ciels

Ciao Cette
traiteur italien

__2
Découvrez une boisson désaltérante au 

vrai goût de pastèque, enrichie en graines 
de chia, naturellement sources de �bres, 
d’oméga-3 et de protéines végétales. Sa 

texture légère et légèrement géli�ée en fait 
une alternative saine et originale pour 
s’hydrater tout au long de la journée.

Un concentré de fraîcheur citronnée, sans 
sucres ajoutés ni conservateurs.

100 % naturel - Végétal
Sans arômes arti�ciels

Ciao Cette
traiteur italien

__2
Découvrez une boisson désaltérante au 

vrai goût de gingembre, enrichie en 
graines de chia, naturellement sources de 

�bres, d’oméga-3 et de protéines végétales. 
Sa texture légère et légèrement géli�ée en 
fait une alternative saine et originale pour 

s’hydrater tout au long de la journée.
Un concentré de fraîcheur citronnée, sans 

sucres ajoutés ni conservateurs.
100 % naturel - Végétal
Sans arômes arti�ciels

Ciao Cette
traiteur italien

__2Ciao Cette
traiteur italien

__2
Découvrez une boisson désaltérante au 

vrai goût de citron, enrichie en graines de 
chia, naturellement sources de �bres, 

d’oméga-3 et de protéines végétales. Sa 
texture légère et légèrement géli�ée en fait 

une alternative saine et originale pour 
s’hydrater tout au long de la journée.

Un concentré de fraîcheur citronnée, sans 
sucres ajoutés ni conservateurs.

100 % naturel - Végétal
Sans arômes arti�ciels

JUS 
CITRON

Graines de Chia
fabrication artisanale

Préparée avec 50 g de fruits pour 100 g de produit �ni.
Ingrédients : oranges, sucre, sucre roux de canne,
 jus de citron concentré, géli�ant : pectine de fruits.
Après ouverture, se conserve 3 semaines au réfrigérateur.
A consommer de préférence avant �n : 
voir sur le couvercle.

Con�ture fabriquée artisanalement en France à Sète par 
Ciao Ce�e.
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>VALEURS NUTRITIONNELLES 

MOYENNES POUR 100 G

Énergie

Matières grasses

Dont acides gras saturés

Glucides

Dont sucres

Fibres

Protéïnes

Sel

1050 kJ / 247 kcal

0,3 g

0 g

59 g

58 g

1,4 g

0,6 g

0 g

BOCALCOUVERCLE

Séparez les éléments avant de trier

Poids net
370 g

Ciao Cette
traiteur italien

__2

CONFITURE 100 % BIO

Orange
COMME À LA MAISON

–

Ciao Ce�e SARL
12 route de l’Étang de �au
4140 Bouzigues (Hérault)

CONFITURE 100 % BIO

Orange

Poids net 370 g

COMME À LA MAISON

SICILIENNE
 Fabrication artisanale

–

– Préparée avec 50 g de fruits pour 100 g de produit �ni.
Ingrédients : oranges, sucre, sucre roux de canne,
 jus de citron concentré, géli�ant : pectine de fruits.
Après ouverture, se conserve 3 semaines au réfrigérateur.
A consommer de préférence avant �n : 
voir sur le couvercle.

Con�ture fabriquée artisanalement en France à Sète par 
Ciao Ce�e.
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>VALEURS NUTRITIONNELLES 

MOYENNES POUR 100 G

Énergie

Matières grasses

Dont acides gras saturés

Glucides

Dont sucres

Fibres

Protéïnes

Sel

1050 kJ / 247 kcal

0,3 g

0 g

59 g

58 g

1,4 g

0,6 g

0 g

BOCALCOUVERCLE

Séparez les éléments avant de trier

Poids net
370 g

Ciao Cette
traiteur italien

__2

CONFITURE 100 % BIO

Citron
COMME À LA MAISON

–

Ciao Ce�e SARL
12 route de l’Étang de �au
4140 Bouzigues (Hérault)

CONFITURE 100 % BIO

Citron

Poids net 370 g

COMME À LA MAISON

SICILIENNE
 Fabrication artisanale

–

–

Ciao Cette
traiteur italien

__2

25 cl25 cl25 cl 25 cl

JUS 
MYRTILLE
Graines de Chia

fabrication artisanale

Ciao Cette
traiteur italien

__2

JUS 
F�ISE

Graines de Chia
fabrication artisanale

Ciao Cette
traiteur italien

__2

JUS 
PASTÈQUE
Graines de Chia

fabrication artisanale

Ciao Cette
traiteur italien

__2

JUS 
GINGEMBRE

Graines de Chia
fabrication artisanale

Ciao Cette
traiteur italien

__2

JUS 
MANGUE
Graines de Chia

fabrication artisanale

Ciao Cette
traiteur italien

__2

Découvrez une boisson désaltérante au 
vrai goût de fraise, enrichie en graines de 

chia, naturellement sources de �bres, 
d’oméga-3 et de protéines végétales. Sa 

texture légère et légèrement géli�ée en fait 
une alternative saine et originale pour 
s’hydrater tout au long de la journée.

Un concentré de fraîcheur citronnée, sans 
sucres ajoutés ni conservateurs.

100 % naturel - Végétal
Sans arômes arti�ciels

Ciao Cette
traiteur italien

__2

25 cl

Ciao Cette
traiteur italien

__2
Découvrez une boisson désaltérante au 

vrai goût de mangue, enrichie en graines 
de chia, naturellement sources de �bres, 
d’oméga-3 et de protéines végétales. Sa 

texture légère et légèrement géli�ée en fait 
une alternative saine et originale pour 
s’hydrater tout au long de la journée.

Un concentré de fraîcheur citronnée, sans 
sucres ajoutés ni conservateurs.

100 % naturel -  Végétal
Sans arômes arti�ciels

25 cl

Découvrez une boisson désaltérante au 
vrai goût de myrtille, enrichie en graines 
de chia, naturellement sources de �bres, 
d’oméga-3 et de protéines végétales. Sa 

texture légère et légèrement géli�ée en fait 
une alternative saine et originale pour 
s’hydrater tout au long de la journée.

Un concentré de fraîcheur citronnée, sans 
sucres ajoutés ni conservateurs.

100 % naturel - Végétal
Sans arômes arti�ciels

Ciao Cette
traiteur italien

__2
Découvrez une boisson désaltérante au 

vrai goût de pastèque, enrichie en graines 
de chia, naturellement sources de �bres, 
d’oméga-3 et de protéines végétales. Sa 

texture légère et légèrement géli�ée en fait 
une alternative saine et originale pour 
s’hydrater tout au long de la journée.

Un concentré de fraîcheur citronnée, sans 
sucres ajoutés ni conservateurs.

100 % naturel - Végétal
Sans arômes arti�ciels

Ciao Cette
traiteur italien

__2
Découvrez une boisson désaltérante au 

vrai goût de gingembre, enrichie en 
graines de chia, naturellement sources de 

�bres, d’oméga-3 et de protéines végétales. 
Sa texture légère et légèrement géli�ée en 
fait une alternative saine et originale pour 

s’hydrater tout au long de la journée.
Un concentré de fraîcheur citronnée, sans 

sucres ajoutés ni conservateurs.
100 % naturel - Végétal
Sans arômes arti�ciels

Ciao Cette
traiteur italien

__2Ciao Cette
traiteur italien

__2
Découvrez une boisson désaltérante au 

vrai goût de citron, enrichie en graines de 
chia, naturellement sources de �bres, 

d’oméga-3 et de protéines végétales. Sa 
texture légère et légèrement géli�ée en fait 

une alternative saine et originale pour 
s’hydrater tout au long de la journée.

Un concentré de fraîcheur citronnée, sans 
sucres ajoutés ni conservateurs.

100 % naturel - Végétal
Sans arômes arti�ciels

JUS 
CITRON

Graines de Chia
fabrication artisanale

Préparée avec 50 g de fruits pour 100 g de produit �ni.
Ingrédients : oranges, sucre, sucre roux de canne,
 jus de citron concentré, géli�ant : pectine de fruits.
Après ouverture, se conserve 3 semaines au réfrigérateur.
A consommer de préférence avant �n : 
voir sur le couvercle.

Con�ture fabriquée artisanalement en France à Sète par 
Ciao Ce�e.
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>VALEURS NUTRITIONNELLES 

MOYENNES POUR 100 G

Énergie

Matières grasses

Dont acides gras saturés

Glucides

Dont sucres

Fibres

Protéïnes

Sel

1050 kJ / 247 kcal

0,3 g

0 g

59 g

58 g

1,4 g

0,6 g

0 g

BOCALCOUVERCLE

Séparez les éléments avant de trier

Poids net
370 g

Ciao Cette
traiteur italien

__2

CONFITURE 100 % BIO

Orange
COMME À LA MAISON

–

Ciao Ce�e SARL
12 route de l’Étang de �au
4140 Bouzigues (Hérault)

CONFITURE 100 % BIO

Orange

Poids net 370 g

COMME À LA MAISON

SICILIENNE
 Fabrication artisanale

–

– Préparée avec 50 g de fruits pour 100 g de produit �ni.
Ingrédients : oranges, sucre, sucre roux de canne,
 jus de citron concentré, géli�ant : pectine de fruits.
Après ouverture, se conserve 3 semaines au réfrigérateur.
A consommer de préférence avant �n : 
voir sur le couvercle.

Con�ture fabriquée artisanalement en France à Sète par 
Ciao Ce�e.
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>VALEURS NUTRITIONNELLES 

MOYENNES POUR 100 G

Énergie

Matières grasses

Dont acides gras saturés

Glucides

Dont sucres

Fibres

Protéïnes

Sel

1050 kJ / 247 kcal

0,3 g

0 g

59 g

58 g

1,4 g

0,6 g

0 g

BOCALCOUVERCLE

Séparez les éléments avant de trier

Poids net
370 g

Ciao Cette
traiteur italien

__2

CONFITURE 100 % BIO

Citron
COMME À LA MAISON

–

Ciao Ce�e SARL
12 route de l’Étang de �au
4140 Bouzigues (Hérault)

CONFITURE 100 % BIO

Citron

Poids net 370 g

COMME À LA MAISON

SICILIENNE
 Fabrication artisanale

–

–

Ciao Cette
traiteur italien

__2

25 cl25 cl25 cl 25 cl

JUS 
MYRTILLE
Graines de Chia

fabrication artisanale

Ciao Cette
traiteur italien

__2

JUS 
F�ISE

Graines de Chia
fabrication artisanale

Ciao Cette
traiteur italien

__2

JUS 
PASTÈQUE
Graines de Chia

fabrication artisanale

Ciao Cette
traiteur italien

__2

JUS 
GINGEMBRE

Graines de Chia
fabrication artisanale

Ciao Cette
traiteur italien

__2

JUS 
MANGUE
Graines de Chia

fabrication artisanale

Ciao Cette
traiteur italien

__2

Découvrez une boisson désaltérante au 
vrai goût de fraise, enrichie en graines de 

chia, naturellement sources de �bres, 
d’oméga-3 et de protéines végétales. Sa 

texture légère et légèrement géli�ée en fait 
une alternative saine et originale pour 
s’hydrater tout au long de la journée.

Un concentré de fraîcheur citronnée, sans 
sucres ajoutés ni conservateurs.

100 % naturel - Végétal
Sans arômes arti�ciels

Ciao Cette
traiteur italien

__2

25 cl

Ciao Cette
traiteur italien

__2
Découvrez une boisson désaltérante au 

vrai goût de mangue, enrichie en graines 
de chia, naturellement sources de �bres, 
d’oméga-3 et de protéines végétales. Sa 

texture légère et légèrement géli�ée en fait 
une alternative saine et originale pour 
s’hydrater tout au long de la journée.

Un concentré de fraîcheur citronnée, sans 
sucres ajoutés ni conservateurs.

100 % naturel -  Végétal
Sans arômes arti�ciels

25 cl
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CORNER DES HALLES | 2025 - Décor en studio pour DNA - Telsète - Studio de Sète
Cheffe décoratrice : Ann Chakraverty - 1er assistant décorateur : Jacques Lemeilleur

Épices et huiles d’olive

Épices sétoises

3   093242   1928462

BOUCHON & 
BOUTEILLE

LOt N° - À consommer de préférence avant :

5420-L906  - 29/09/2030
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N A T U R A L M E N T E  B I O L O G I C O

PRODOTTO
ITALIANO 

OLIO EXTRAVERGINE
DI O L I V A

750 ml

MONOCULTIVA
PERMACULTURA100% 

B I O L O G I C O

N A T U R A L M E N T E  B I O L O G I C O

PRODOTTO
ITALIANO 

OLIO EXTRAVERGINE
DI O L I V A

750 ml

MONOCULTIVA
PERMACULTURA100% 

B I O L O G I C O

Questo olio extravergine di oliva è 
estratto a freddo. Nati dal know-how 

degli olivicoltori: 
le olive vengono raccolte, lavate, frante 

poi estratto a freddo secondo una 
tradizione ancestrale, per un gusto di 

frutta puro e inalterato. 
Un olio d'oliva, garanzia di qualità
per esaltare il sapore di tutti i tuoi 

piatti.

8   0
93242   1928462
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750 ml

VALORI NUTRIZIONALI (per 100 ml)
Energia: 3378 kJ/822 kcal
Grassi: 91 g
Di cui acidi grassi saturi: 14 g
Ingredienti: olio extravergine di oliva 100% 
Miscela di oli extravergini di oliva dalle varietà 
Biancolilla e Carolea della Toscana.
Conservare lontano da fonti di calore e luce.
Quando è freddo, l'olio d'oliva può formare cristalli bianchi. 
Questo fenomeno naturale non ne altera in alcun modo la 
qualità e scompare a temperatura ambiente.
Distribuito da:
BETELLI - Via Archimede
26000 VALENZA

OLIO EXTRAVERGINE
DI O L I V A MONOCULTIVA

PERMACULTURA
PRODOTTO
ITALIANO100% 

8   0
93242   1928462

Questo olio extravergine di oliva è 
estratto a freddo. Nati dal know-how 

degli olivicoltori: 
le olive vengono raccolte, lavate, frante 

poi estratto a freddo secondo una 
tradizione ancestrale, per un gusto di 

frutta puro e inalterato. 
Un olio d'oliva, garanzia di qualità
per esaltare il sapore di tutti i tuoi 

piatti.
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750 ml

VALORI NUTRIZIONALI (per 100 ml)
Energia: 3378 kJ/822 kcal
Grassi: 91 g
Di cui acidi grassi saturi: 14 g
Ingredienti: olio extravergine di oliva 100% 
Miscela di oli extravergini di oliva dalle varietà 
Biancolilla e Carolea della Toscana.
Conservare lontano da fonti di calore e luce.
Quando è freddo, l'olio d'oliva può formare cristalli bianchi. 
Questo fenomeno naturale non ne altera in alcun modo la 
qualità e scompare a temperatura ambiente.
Distribuito da:
BETELLI - Via Archimede
26000 VALENZA

OLIO EXTRAVERGINE
DI O L I V A MONOCULTIVA

PERMACULTURA
PRODOTTO
ITALIANO100% 

Olivéo est une huile d'olive vierge
extra, extraite à froid. 

Née du savoir-faire des oléiculteurs : les 
olives sont cueillies, lavées, broyées puis 

extraites à froid selon une tradition 
ancestrale, pour un goût du fruit 

pur et inaltéré. 
L'huile d'olive Olivéo,  un gage

de qualité pour rehausser la saveur de 
tous vos plats.

Vierge Extra

Huile d’Olive
1ère extraction à froid

-  P R O D U I T  E N  F R A N C E  -

SUZANNE ET NINO GARANCIA ROUTE DES VALLONS 26 770 ALEYRAC

Huile d'olive vierge extra issue de 
l'agriculture française (Drôme).
À conserver à l'abri de la chaleur et de la 
lumière.
Au froid, l'huile d'olive peut former des 
cristaux blancs. Ce phénomène naturel 
n’altère en rien sa qualité et disparait à 
température ambiante.

Huile d'Olive vierge extra

VALEURS NUTRITIONNELLES
(pour 100 ml)

Énergie : 3378 kJ/822 kcal

Matières Grasses : 91 g
Dont acides gras saturés : 14 g

Ingrédients : 100% huile
d’olive vierge extra 

250 ml

100% naturelle

3   093242   1928462

Olivéo est une huile d'olive vierge
extra, extraite à froid. 

Née du savoir-faire des oléiculteurs : les 
olives sont cueillies, lavées, broyées puis 

extraites à froid selon une tradition 
ancestrale, pour un goût du fruit 

pur et inaltéré. 
L'huile d'olive Olivéo,  un gage

de qualité pour rehausser la saveur de 
tous vos plats.

Pointe de Gingembre

Huile d’Olive
1ère extraction à froid

-  P R O D U I T  E N  F R A N C E  -

SUZANNE ET NINO GARANCIA ROUTE DES VALLONS 26 770 ALEYRAC

Huile d'olive vierge extra issue de 
l'agriculture française (Drôme).
À conserver à l'abri de la chaleur et de la 
lumière.
Au froid, l'huile d'olive peut former des 
cristaux blancs. Ce phénomène naturel 
n’altère en rien sa qualité et disparait à 
température ambiante.

Huile d'Olive
pointe de Gingembre

VALEURS NUTRITIONNELLES
(pour 100 ml)

Énergie : 3378 kJ/822 kcal

Matières Grasses : 91 g
Dont acides gras saturés : 14 g

Ingrédients : 100% huile
d’olive vierge extra 

250 ml

100% naturelle

3   093242   1928462

Piment d’Espelette

Huile d’Olive
1ère extraction à froid

-  P R O D U I T  E N  F R A N C E  -

SUZANNE ET NINO GARANCIA ROUTE DES VALLONS 26 770 ALEYRAC

Huile d'olive vierge extra issue de 
l'agriculture française (Drôme).
À conserver à l'abri de la chaleur et de la 
lumière.
Au froid, l'huile d'olive peut former des 
cristaux blancs. Ce phénomène naturel 
n’altère en rien sa qualité et disparait à 
température ambiante.

Huile d'Olive
piment d’Espelette

VALEURS NUTRITIONNELLES
(pour 100 ml)

Énergie : 3378 kJ/822 kcal

Matières Grasses : 91 g
Dont acides gras saturés : 14 g

Ingrédients : 100% huile
d’olive vierge extra 

3   093242   1928462

100% naturelle

Olivéo est une huile d'olive vierge
extra, extraite à froid. 

Née du savoir-faire des oléiculteurs : 
les olives sont cueillies, lavées, broyées 

puis extraites à froid selon une tradition 
ancestrale, pour un goût du fruit 

pur et inaltéré. 
L'huile d'olive Olivéo,  un gage

de qualité pour rehausser la saveur de 
tous vos plats.

250 ml

Fleurs de Bleuets

Huile d’Olive
1ère extraction à froid

-  P R O D U I T  E N  F R A N C E  -

SUZANNE ET NINO GARANCIA ROUTE DES VALLONS 26 770 ALEYRAC

Huile d'olive vierge extra issue de 
l'agriculture française (Drôme).
À conserver à l'abri de la chaleur et de la 
lumière.
Au froid, l'huile d'olive peut former des 
cristaux blancs. Ce phénomène naturel 
n’altère en rien sa qualité et disparait à 
température ambiante.

Huile d'Olive
�eurs de Bleuets

VALEURS NUTRITIONNELLES
(pour 100 ml)

Énergie : 3378 kJ/822 kcal

Matières Grasses : 91 g
Dont acides gras saturés : 14 g

Ingrédients : 100% huile
d’olive vierge extra 

100% naturelle

Olivéo est une huile d'olive vierge
extra, extraite à froid. 

Née du savoir-faire des oléiculteurs : les 
olives sont cueillies, lavées, broyées puis 

extraites à froid selon une tradition 
ancestrale, pour un goût du fruit

pur et inaltéré. 
L'huile d'olive Olivéo,  un gage

de qualité pour rehausser la saveur de 
tous vos plats.

250 ml 3   093242   1928462

HUILE OLIVE
naturelle

bio

Olé&olivea

Vierge Extra supérieure
origine

ESPAGNE

250 ml

1ère pression à froid

—
—

Olé&olivea est une huile 

d'olive vierge extra, 

extraite à froid. 

Née du savoir-faire des 

oléiculteurs espagnols :

 les olives sont cueillies, 

lavées, �oyées puis 

extraites à froid selon la 

tradition.

Olé&olivea

HUILE
OLIVE

DEPUIS
1968ESPAGNE

250 ml

Huile d'olive vierge extra 

issue de l'agriculture 

ESPAGNOL.

À conserver à l'abri de la 

chaleur et de la lumière.

Au froid, l'huile d'olive peut 

former des cristaux blancs. 

Ce phénomène naturel 

n’altère en rien sa qualité et 

disparait à température 

ambiante.

PRODUIT IMPORTÉ D’ESPAGNE 

ET DISTRIBUÉ PAR 

LES SAVEURS ASSOCIÉES

54 RUE DEVERTES

13015 MARSEILLE
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HUILE
OLIVE

DEPUIS
1968ESPAGNE

Huile d'Olive

Vierge Extra
supérieure

VALEURS NUTRITIONNELLES

(pour 100 ml)

Énergie : 3378 kJ/822 kcal

Matières Grasses : 91 g

Dont acides gras saturés : 14 g

Ingrédients : 100% huile

d’olive vierge extra 

HUILE OLIVE
naturelle

bio

Olé&olivea

Vierge Extra 
origine

ESPAGNE

250 ml

1ère pression à froid

—
—

Olé&olivea est une huile 

d'olive vierge extra, 

extraite à froid. 

Née du savoir-faire des 

oléiculteurs espagnols : 

les olives sont cueillies, 

lavées, �oyées puis 

extraites à froid selon la 

tradition. 

Olé&olivea

HUILE
OLIVE

DEPUIS
1968ESPAGNE

250 ml

Huile d'olive vierge extra 

issue de l'agriculture 

ESPAGNOLE.

À conserver à l'abri de la 

chaleur et de la lumière.

Au froid, l'huile d'olive peut 

former des cristaux blancs. 

Ce phénomène naturel 

n’altère en rien sa qualité et 

disparait à température 

ambiante.

PRODUIT IMPORTÉ D’ESPAGNE 

ET DISTRIBUÉ PAR 

LES SAVEURS ASSOCIÉES

54 RUE DEVERTES

13015 MARSEILLE

8 
  

49
30

42
  

 1
92

84
62

HUILE
OLIVE

DEPUIS
1968ESPAGNE

Huile d'Olive

Vierge Extra

VALEURS NUTRITIONNELLES

(pour 100 ml)

Énergie : 3378 kJ/822 kcal

Matières Grasses : 91 g

Dont acides gras saturés : 14 g

Ingrédients : 100% huile

d’olive vierge extra 

Épices S
ét

oi
se

s 
• É

pic
es Sétoises • Épices Sétoises •

QUatRE éPIceS
MÉlaNgE aRtISanAL

PrÉParÉ Par ÉPicES séTOisES

40G 100 % BIo

CUrRy
MÉlaNgE aRtISanAL

PrÉParÉ Par LEs éPIceS sÉToIseS

40G 100 % BIo

saLAdeTtE
MÉlaNgE aRtISanAL

PrÉParÉ Par LEs éPIceS sÉToIseS
saLAde Et VinAiGrETte

40G 100 % BIo

écUMe
MÉlaNgE aRtISanAL

PrÉParÉ Par LEs éPIceS sÉToIseS
poISsoNs GrILléS

40G 100 % BIo

PApRikA
MÉlaNgE aRtISanAL

PrÉParÉ Par LEs éPIceS sÉToIseS

40G 100 % BIo

POivREs
MÉlaNgE aRtISanAL 5 BAiES

PrÉParÉ Par LEs éPIceS sÉToIseS
poIVre NOir ET bLanC, baIes ROseS, coRIanDrE,

piMEnT de LA jaMAïqUe

40G 100 % BIo

CAnNelLE
MÉlaNgE aRtISanAL

PrÉParÉ Par LEs éPIceS sÉToIseS
CanNElLes ENtiÈRes

40G 100 % BIo

HAutE Mer
MÉlaNgE aRtISanAL

PrÉParÉ Par LEs éPIceS sÉToIseS
POisSOnS et CrUStaCÉs

40G 100 % BIo

AuThENtiCIté
MÉlaNgE aRtISanAL

PrÉParÉ Par LEs éPIceS sÉToIseS
VIanDEs GrILléS

40G 100 % BIo

GInGemBrE
MÉlaNgE aRtISanAL

PrÉParÉ Par LEs éPIceS sÉToIseS

40G 100 % BIo
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CORNER DES HALLES | 2025 - Décor en studio pour DNA - Telsète - Studio de Sète
Cheffe décoratrice : Ann Chakraverty - 1er assistant décorateur : Jacques Lemeilleur

Boulangerie
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CORNER DES HALLES | 2025 - Décor en studio pour DNA - Telsète - Studio de Sète
Cheffe décoratrice : Ann Chakraverty - 1er assistant décorateur : Jacques Lemeilleur
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CAROTTE
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Jus de fruits frais press s

FRAISE
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TOMATE
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MANGUE
ANANAS
BANANE

Exotique

KIWI 
POMME
RAISIN

Fraicheur

FRAISE
PASTÈQUE

LITCHI

Tropical

ORANGE
GINGEMBRE

MANGUE

Agrumes

CITRON VERT 
MENTHE FRAÎCHE 

CONCOMBRE

Mojito

RAISIN
FRAMBOISE

GRENADE

Acidul

5 €
4
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CORNER DES HALLES | 2025 - Décor en studio pour DNA - 
Telsète - Studio de Sète

Cheffe décoratrice : Ann Chakraverty 
1er assistant décorateur : Jacques Lemeilleur

Torréfacteur
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CORNER DES HALLES | 2025 - Décor en studio pour DNA - Telsète - Studio de Sète
Cheffe décoratrice : Ann Chakraverty - 1er assistant décorateur : Jacques Lemeilleur

Caviste
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CORNER DES HALLES | 2025 - Décor en studio pour DNA - Telsète - Studio de Sète
Cheffe décoratrice : Ann Chakraverty - 1er assistant décorateur : Jacques Lemeilleur

Ostréiculteur
(d’après l’identité graphique des Huîtres de Jeanne de DNA)

LES HUITRES DE JEANNE

HUITRES
Crassostrea gigas 6 kg

Catégorie :

Poids :

FR
34.143.989

CE

Ces animaux doivent être vivants au moment de l’achat

LES HUITRES DE JEANNE

HUITRES
Crassostrea gigas 4 kg

Catégorie :

Poids :

FR
34.143.989

CE

Ces animaux doivent être vivants au moment de l’achat

Enseigne droite 104 x 37 cm.pdf   1   23/06/2025   14:40Enseigne gauche 162 x 37 cm.pdf   1   23/06/2025   14:40 Enseigne milieu 334,3 x 37 cm.pdf   1   23/06/2025   14:41

Bache huitre 150 x 37,5.pdf   1   23/06/2025   14:02
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CORNER DES HALLES | 2025 - Décor en studio pour DNA - Telsète - Studio de Sète
Cheffe décoratrice : Ann Chakraverty - 1er assistant décorateur : Jacques Lemeilleur

Bar à Tapas
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CORNER DES HALLES | 2025 - Décor en studio pour DNA - Telsète - Studio de Sète
Cheffe décoratrice : Ann Chakraverty - 1er assistant décorateur : Jacques Lemeilleur
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